
BAGUETTE OLÍMPICA

Barra de pan tradicional, con 6 cortes. Una fermentación de 20 horas lo convierte en un pan de fácil comer con una corteza fina y crujiente, un aroma 

agradable y una buena conservación. 

Harina de TRIGO, agua, harina de CENTENO,sal, levadura,salvado de TRIGO, azúcar, dextrosa, estabilizante (E-412), antiapelmazante (E-170), 

harina malteada de CEBADA y TRIGO, emulgente (E-472e), corrector de acidez (E-516 y E-450), aceites vegetales (palma y girasol), 

antioxidante (E-300), agente de tratamiento de la harina (E-920) y enzimas. 
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± 4% ±  1 cm

68 58

720x240x320 7000 7610 20 255 5 6 30 600

Antes de 270 días

20 min. 180-190ºC 12-14 min.
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