
PAN DEL MONTSENY

Barra acabada en puntas y ligeramente harinada. Elaborada con harina de trigo duro para obtener mejor conservación y durabilidad. Realizada con varios 

descansos y una fermentación final prolongada para lograr un pan con buen sabor y aroma. 

Agua, harina de TRIGO, harina de TRIGO duro, sal, levadura, antioxidante (E-300) y enzimas. 
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Antes de 270 días

20 min. 190ºC 14-16 min.
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