
PAN DEL MARESME

Pan rústico en forma de coca (sin cortes) con bastante hidratación, elaborado con masa madre natural de centeno y una fermentación prolongada, ideal 

para hacer tostadas, atractivos bocadillos y SIN ADITIVOS. 

Harina de TRIGO, agua, masa madre de cultivo de CENTENO, sal, azúcar, levadura y enzimas. 
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595x395x270 5120 5755 16 188 4 7 28 448

Antes de 270 días

20 min. 190ºC 8 min. o tostadora
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