
BARRA CORDOBESA

Pan rústico elaborado con masa madre natural de centen,o con una fermentación larga, indispensable para obtener una miga alveolada, aroma intenso, una 

buena frescura y larga conservación. 

Harina de TRIGO, agua, sal, levadura, antioxidante (E-300) y enzimas. 
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Antes de 270 días

20 min. 190ºC 16-18 min.
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