
BARRA SARRACENO

Hogaza alargada hecha a mano con una miga alveolada y un sabor muy característico debido a la harina de espelta y trigo sarraceno. Está elaborado con 

una fermentación muy larga y cocido en horno de suela refractária. 

Harina de ESPELTA (40,5%), agua, harina de TRIGO sarraceno (16,5%), mezcla de cereales y semillas (pipas de girasol, amapola), levadura, 

sal, antioxidante (E300) y enzimas. 
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± 4 % ± 1 cm

30 410

595x395x185 6300 6870 18 302 4 10 40 720

Antes de 270 días

20 min. 190ºC 18-20 min.

Presencia

Ausencia

  Trazas

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

  Trazas

  Trazas

Ausencia

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

    


