
COCA DEL MEDITERRÁNEO

Nuestra COCA DEL MEDITERRÁNEO, es un pan rústico de fabricación lenta, caracterizada por tener una buena conservación y sabor agradable por su 
contenido de masa madre y por estar horneado sobre horno de suela. Tiene una textura muy ligera, de miga pronunciadamente alveolada y corteza fina y 
crujiente. Sus extremidades son redondeadas adquiriendo un aspecto muy vistoso y característico, adaptándose perfectamente a la hostelería para 
realizar bocadillos como en el canal tradicional. 

Harina de TRIGO, agua, masa madre de cultivo (harina de TRIGO fermentada y agua), sal, levadura, GLUTEN de TRIGO, harina de TRIGO malteado y 
enzimas. 
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Antes de 270 días

20 min. 200ºC 2 min. o tostadora
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