
BAGUETTE 220

Pan blanco tradicional. Una fermentación prolongada lo convierte en un pan fácil de comer, con una corteza fina y crujiente, un aroma agradable y una 

buena conservación. 

Harina de TRIGO, agua, sal, harina de CENTENO, levadura y emulgentes (E471, E322). 
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894 213 0,7 0,1 46,5 0,6 2,5 7,3 1,2

± 4 % ± 1 cm

55 56

595x395x270 7480 8115 34 253 4 7 28 952

Antes de 270 días

20 min. 190ºC 12-14 min.
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