
CHAPATA CEREALES 75

Pan rústico de 5 cereales en el interior y en topping, con una doble fermentacion en cuba y en pieza, indispensable para obtener una miga alveolada, 

con aroma intenso, una buena frescura, larga conservación y SIN ADITIVOS. 

Harina de TRIGO, agua, mezcla de cereales y semillas (14 %) (Copos de CEBADA, SÉSAMO, linaza, mijo y pipas de girasol), sal, malta líquida 

de CEBADA, levadura y acerola. 
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978 233 4,1 0,5 42,9 0,9 3,7 10,5 1,0

± 13 % ± 1 cm

13 46

595x395x185 4500 5070 60 228 4 10 40 2400

Antes de 270 días

20 min. 190ºC 8-10 min.
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