
TALLO

Pan rústico elaborado con masa madre natural de centeno con una fermentación larga, indispensable para obtener una miga alveolada, aroma intenso, una 

buena frescura y larga conservación. 

Harina de TRIGO, agua, masa madre de cultivo de CENTENO, sal y levadura. 

                                                                                            1104053
8436042483433

01/07/2024

90

952 227 0,7 0,1 49,6 0,6 2,7 7,6 1,0

± 13% ± 1 cm

33 33

395x295x240 3420 3785 38 267 8 8 64 2432

Antes de 270 días

20 min. 190ºC 8-10 min.

Presencia

Ausencia

  Trazas

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

  Trazas

  Trazas

Ausencia

  Trazas

Ausencia

Ausencia

Ausencia

    


