
MASA MADRE CEREALES

Pan elaborado con masa madre natural fermentada durante 24 horas, con miga ligera y alveolada. Con 5 cereales y semillas en el interior, 100% natural 

y sin aditivos, ideal para todo tipo de comidas y sandwiches. 

Harina de TRIGO, agua, mezcla de cereales y semillas (30%)(copos de CEBADA, SÉSAMO, mijo, linaza, pipas de girasol), masa madre de cultivo 

de TRIGO (13%), sal, aceite de oliva, levadura, masa madre inactiva de TRIGO y antioxidante (E-300). 
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