
FLAUTA EXTREME

Nuestro famoso Pan Extreme se prepara con harinas de primera calidad muy hidratadas y cocidas en horno de piedra para lograr una miga suave y ligera, 

con alveolado muy pronunciado y una corteza fina y crujiente. El Pan Extreme es muy ligero y como tal, es una base ideal para acompañar con todo tipo 

de embutidos de alta gama y además, SIN ADITIVOS. 

Harina de TRIGO, agua, levadura, aceite de oliva virgen extra, sal, y azúcar. 
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Antes de 270 días

20 min. 200ºC 2 min. o tostadora
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